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A Month in
Summary

09. srpnja 2025. godine
SuZg Prehrambeno-biotehnološki fakultet
Pierottijeva 6, Zagreb
Predavaonica P1

FUNKCIONALNA HRANA
U HRVATSKOJ

17. stručni skup

Za sve dodatne informacije: 
Mia Kurek, 01/4605-003, prijava.funkcionalnahrana@gmail.com 

sinergija gospodarstva, znanosti, tehnologije, kontrole i sigurnosti hrane

9:00-9:30 REGISTRACIJA SUDIONIKA

9:30-9:45 POZDRAVNE RIJEČI ORGANIZATORA SKUPA

9:45-10:05
OZNAKAMA KVALITETE DO VEĆE PREPOZNATLJIVOSTI DOMAĆIH PROIZVODA
dr. sc. Sanja Kolarić Kravar
Ministarstvo poljoprivrede, šumarstva i ribarstva 

10:10-10:30
NAJČEŠĆI NUTRITIVNI NEDOSTACI U POPULACIJI I STRATEGIJE PREVENCIJE I
NADOMJESNE TERAPIJE
nasl. prof. dr. sc. Darija Vranešić Bender
KBC Zagreb, Vitamoniteka d.o.o

10:35-10:55
FUNKCIONALNI ASPEKTI KOLAGENA IZ MORSKIH IZVORA
izv. prof. dr. sc. Tibor Janči
Sveučilište u Zagrebu Prehrambeno-biotehnološki fakultet

11:00-12:15
OKRUGLI STOL "ODRŽIVI RAZVOJ I INOVACIJE U FUNKCIONALNOJ 
HRANI: PUT PREMA KONKURENTNOM SEKTORU"
uz predstavljanje EIT Food Hub-a: Miroslaw Raba i Paweł Harycki, EIT Food

12:15-13:15 RUČAK

13:15-13:35

PRE, PRO I POST-BIOTICI - KLJUČNE BIOAKTIVNE KOMPONENTE 
FUNKCIONALNE HRANE ZA CRIJEVNI MIKROBIOM
prof. dr. sc. Jasna Novak
Sveučilište u Zagrebu Prehrambeno-biotehnološki fakultet

13:40-14:00
BIOINFORMATIKA ZA PREHRANU BUDUĆNOSTI
prof. dr. sc. Jurica Žučko
Sveučilište u Zagrebu Prehrambeno-biotehnološki fakultet

14:05-14:25
POTENCIJAL KVASCA ZA PROIZVODNJU PROTEINSKIH SLADILA
Romana Ivković, mag. ing.
Sveučilište u Zagrebu Prehrambeno-biotehnološki fakultet

14:30-14:50
PROIZVODNJA FUNKCIONALNIH SOKOVA OD JAGODE PRIMJENOM
NETOPLINSKIH TEHNOLOGIJA OBRADE
dr. sc. Anica Bebek Markovinović
Sveučilište u Zagrebu Prehrambeno-biotehnološki fakultet

14:55-15:15
SKRIVENI POTENCIJAL KOMINE CRNOG RIBIZA ZA RAZVOJ FUNKCIONALNIH
PROIZVODA
Ana Martić, mag. nutr.
Sveučilište u Zagrebu Prehrambeno-biotehnološki fakultet

14:05-15:20
OKRUGLI STOL "ODRŽIVI RAZVOJ I INOVACIJE U FUNKCIONALNOJ HRANI: PUT
PREMA KONKURENTNOM SEKTORU" 
uz sudjelovanje predstavnika EIT Food Hub-a

PROGRAM

za članove HDPBN-a: 30,00 EUR 
za ostale sudionike: 40,00 EUR

POPUST: za 5 i više prijavljenih sudionika iz jedne tvrtke: 25,00 EUR/osoba 
Kotizacija uključuje sudjelovanje na predavanjima, zbornik, ručak i potvrdu o sudjelovanju

ORGANIZATORI

KOTIZACIJA

OBRAZAC ZA PRIJAVU
ukoliko Vam je potreban predračun u obrascu za prijavu
ostavite podatke i poslati ćemo Vam ga na e-mail adresu 
podaci za uplatu nalaze se u obrascu za prijavu

SKENIRAJ ZA PRIJAVU

SUORGANIZATORI

SKENIRAJ ZA PLAĆANJE

https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSfKoQj1kkBVhuaVtfSm-VVWhXIGW61l_NgvS5IMQPL0vZRvHA/viewform?usp=preview

